AtEN £EF A
KOKUSHI MUSO COCOO JUNMAI
(ASAHIKAWA, HOKKAIDO)

Dieser Sake von Takasago Shuzo
wird im Zentrum der nordlichen

AUSGESUCHTE REISWEINE ZUM PROBIERPREIS @

Hauptinsel Hokkaido unter Ver-

wendung von Schneewasser ge-
braut und bei —2° in jahrlich neu
errichteten ,lce Domes” gefiltert.
Erfrischend fruchtig mit Noten von
weissem Pfirsich, passt er gut zu

(rohem) Fisch, Gemiise oder auch
Desserts (12,5% vol.).

Flasche (500ml):

(KOBE, HYOGO)

CHF 32.00
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B ien J RyUji
Die Brauerei Takara Shuzo, mit rauereien Japans, Ryujin
Shuzo, die im Norden der
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Uber 170-jahriger Geschichte, _ ) ) )
. . Kanto Region nur 6 Mitarbei-
braut diesen Sake in einer mo-
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ter beschaftigt, ist trocken mit
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dernen Anlage nach traditionel-

reichem Reisaroma, langem
ler Methode. Er wird weder ver- Ab 4 leicht of ffg'

ang und leicht pfeffrigem
diinnt noch mikrogefiltert und ) gang ] .p & )
. Finale; ein vorzuglicher Beglei-
bietet zarte und komplexe Aro-
ter frittierter und anderer ja-

panischer Gerichte (16,5%
vol.).
Flasche (640ml): Flasche (720ml):

CHF 46.00 CHF 44.00

men, ist intensiv duftend, blumig
und rassig (17% vol.).




